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STORIA

CGM nasce nel 1986, dall'unione di professionalita, ed espe-
rienze, maturate nel campo della ristorazione commerciale. Una storia che

si traduce nella capacita di proporre nel settore degli alimenti surgelati I'integrazione tra tradizione e ricerca
gastronomica da un lato, tecnologia industriale del “freddo” dall’altro. La bonta delle proposte CGM, nota al
mondo del catering, della ristorazione e del bar, si trasforma in vantaggio competitivo, attraverso il rinnova-
mento costante dell’offerta.

Progetto nuovo impianto
produttivo e di stoccaggio

MISSION

CGM puo contare su un reparto di ricerca e sviluppo all’avan-
guardia, capace di analizzare le abitudini di consumo del target
di riferimento, anticipandone gusti e scelte gastronomiche. Gli
output che ne derivano consentono all’azienda di realizzare
specialita che presentano una specifica collocazione sul merca-
to, con una sola mission: deliziare i palati piti esigenti.

La gastronomia surgelata e un’arte che ha bisogno di professionalita e competenza, ma anche di spazio. Per
questa ragione lo stabilimento di Pollenza si & adeguato alle esigenze di una domanda in costante aumento.
CGM ha cosi realizzato un centro operativo in cui cultura e tradizione alimentare marchigiana si avvalgono
di nuove idee e moderne tecnologie, in un impianto produttivo che si estende su un’area di 2.000 mq., di
proprieta dell’azienda, compresi gli impianti frigoriferi di produzione e stoccaggio, per complessivi 1.400 m®.
Qualita gastronomica ed organolettica caratterizzano volumi di produzione su scala industriale. Il resto lo
fanno un’organizzazione flessibile, tecnologie con una elevata capacita produttiva, una accurata pianificazio-
ne della produzione, affidabilita e puntualita nelle consegne, consulenza tecnica per la cottura ottimale dei
prodotti, con possibilita di
degustarli e di realizzarli ad
hoc, sulla base di specifiche
richieste. Elementi che, nel
complesso, rendono CGM
un partner commerciale e
produttivo affidabile, vota-
to alla soddisfazione anche
delle esigenze produttive di
aziende industriali e gruppi
della GDO (private label).




BRC,IES,; ISO 22000:2018.

SISTEMA DI GESTIONE PER
LA SICURELIA ALIMENTARE

CERTIFICATED

UEEN 150 Ep00a: 2098

CGM e una delle poche realta italiane a poter operare in tutti i mercati europei, compresi quello ingle-
se e tedesco, nei quali e quasi impossibile penetrare se non si e in possesso di una qualita elevatissima.
Merito degli standard che 1’azienda puo vantare: quelli B.R.C. (British Retail Consortium), L.ES. (Inter-
national Food Standard) e ISO 22000:2018, i quali certificano la fiducia di clienti, fornitori, dipenden-
ti, autorita e consumatori, a seguito della capacita dimostrata di fornire un prodotto sicuro, conforme
alle normative vigenti, e di grande qualita, controllato com’e lungo tutta la filiera, al fine di evitare la
comparsa di qualsiasi rischio alimentare di natura microbiologica, chimica o fisica.
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/ claddici di CGM
e

Ali di pollo insaporite da spezie ed erbe aromatiche, cotte al va- 5

pore e poi grigliate, pronte a cuocere in pochi minuti. 200°

6!
= Olio ben caldo
9/6°
Peso di 1 pezzo da 26 a 40 gr. circa - 1 kg contiene circa n. 30 pezzi L[l 200°
E (#{0])'|Z=74[0]\'| Busta 1000 gr.
30/40”
180°
| Gustosi e freschi filetti di alici ricoperti da una croccante panatu- — 18
| ra. Gia prefritte e surgelate, le alici possono essere gustate dopo D 200°
una breve cottura in forno. 12
=" Olio ben caldo
10°
Peso di 1 pezzo circa 14 gr. - 1 kg contiene circa n.71 pezzi [l ] 200°
E (#10]\\| 2 74[0]\|I Busta 2500 gr.
38
ARANCINI MIGNON alla NDUJA O
Gustosissime crocchette di riso condito al pomodoro e farcite E =
all’interno con la Nduja, il tipico e celebre salume calabrese - -
dall’inconfondibile gusto piccante, amalgamato con della fresca 5/6’
mozzarella filante, che ne addolcisce il sapore. ~— (0lio ben caldo
-
< 2T Peso di 1 pezzo circa 18 gr. - 1 kg contiene circa n. 55 pezzi L) -
; ‘ ' (S [§=4[0]\[l§ Busta 1000 gr.
= J’\’ Ty
& ARANCINI di RISO MAXI = :
Specialita della cucina siciliana dalla forma e dal peso particolare, ﬁ 20/25’
sono piramidi di riso farcite con ragi1 a base di pomodoro, carne &%, 200
tritata e piselli; pastellate, impanate, prefritte e surgelate, sono -
pronte per la cottura. — .
1718’
Peso di 1 pezzo circa 180 gr. - 3 kg contengono circa n. 16 pezzi ) 200°
=
ARANCINI di RISO MAXI “alla Norma =
Specialita della cucina siciliana dalla forma e dal peso ﬁ 20/25°
particolare, sono piramidi di riso farcite con melanzane &5 200
fritte, pomodoro e formaggio, ricoperte di pane grattugiato. Pronte -
per la cottura in forno. Ottime come piatto unico, possono sostitui- ~ ~=—— _
re il secondo piatto portando una nota di allegria sulla tavola. N ,
1718
Peso di 1 pezzo circa 180 gr. - 3 kg contengono circa n. 16 pezzi ) 200°

E (¢{0]\[3=74[0]\|l Busta 3000 gr.



/ claddsici di CGM
ARANCINI alla SICILIANA MIGNON Tao-

Polpette di riso condite con pomodoro, formaggio, carne bovi- 10

na, piselli e prosciutto. Impanati e surgelati sono pronti per la 180°
cottura. 5/6’
— Olio ben caldo
7/8
Peso di 1 pezzo circa 18 gr. - 1 kg contiene circa n. 55 pezzi L) 200°

M ({0]\\[z=v4[0]\\|W Busta 500 gr.  Busta 2500 gr.
E (6{0]\\[3=7A[0]\\I Busta 400 gr. « Busta 1000 gr. * Busta 2500 gr.

" 7/8’
ARANCINI ALLA AMATRICIANA 180°
Polpette di riso del peso di 100gr cad. preparate riprendendo la  [—| 12/15’°
famosa ricetta romana, a base di pomodoro, pancetta e formaggio D 200°
pecorino. Impanati, prefritti e surgelati sono pronti per la cottu- 8/9’
ra. Ottimi come piatto unico possono sostituire sia il primo che il <" qji pen caldo
secondo portando una nota di allegria sulla tavola. S ,

13/14
Peso di 1 pezzo circa 100 gr. - 1 kg contiene circa n. 10 pezzi [l ) 200°
E (Ho]\[3=74[o]\{W Busta 1000 gr.
- g 4/5’
< ARANCINI ALLA AMATRICIANA MIGNON 180°
Polpette di riso preparate riprendendo la famosa ricetta romana, = -
a base di pomodoro, pancetta e formaggio pecorino. Impanati e D -
surgelati sono pronti per la cottura. Ottimi come piatto unico 5/6°
possono sostituire sia il primo che il secondo portando una nota <" (jio ben caldo 7
di allegria sulla tavola.
=
Peso di 1 pezzo circa 25 gr. - 1 kg contiene circa n. 40 pezzi L) -
(0]\[3=4[e]\l Busta 1000 gr.
1
B 1/8°
ARANCINI CACIO E PEPE 180°
Polpette di riso riprendendo la famosa ricetta romana, a base di ﬁ 12/15°
formaggio pecorino e pepe nero grattugiato. Impanati, prefritti e &8 200°
surgelati, sono pronti per la cottura. Ottimi come piatto unico, 8/9°
possono sostituire sia il primo che il secondo portando una nota <" (jig hen caldo
di allegria sulla tavola. _ ,
13/14
Peso di 1 pezzo circa 100 gr. - 1 kg contiene circa n. 10 pezzi [l ) 200°
E (0]\|Z4[0]\'{M Busta 1000 gr.
’ ';jx:: 4/51

« ARANCINI CACIO E PEPE MIGNON 180°
Polpette di riso preparate riprendendo la tradizionale ricetta ro- ﬁ -
mana, a base di formaggio pecorino e pepe nero grattugiato. Im- - -

& panati e surgelati sono pronti per la cottura. Ottimi come piatto 5/6°

g unico possono sostituire sia il primo che il secondo portando una <" (jig ben caldo

nota di allegria sulla tavola.

Peso di 1 pezzo circa 25 gr. - 1 kg contiene circa n. 40 pezzi L) -

(Hol\|3=74[0]\'l Busta 1000 gr.




/ claddici ai CGM
~ " ARANCINI ALLA CARBONARA =

Polpette di riso riprendendo la famosa ricetta romana, a base di 12/15°

uovo, pancetta e formaggio pecorino. Impanati, prefritti e surge- 200°
lati, sono pronti per la cottura. Ottimi come piatto unico, posso- 8/9’
no sostituire sia il primo che il secondo. =" 0lio ben caldo
1314’
Peso di 1 pezzo circa 100 gr. - 1 kg contiene circa n. 10 pezzi [l ) 200°
B (#{0\'|Z =4[]/ Busta 1000 gr.
4/
" ARANCINI ALLA CARBONARA MIGNON 180°
Polpette di riso preparate riprendendo la famosa ricetta romana, =] -
.. a base di uovo, pancetta e formaggio pecorino.Impanati e surge- D -
lati sono pronti per la cottura. Ottimi come piatto unico possono 5/6’
sostituire sia il primo che il secondo portando una nota di allegria ~ <~—"""jio ben caldo
sulla tavola. N
=
Peso di 1 pezzo circa 25 gr. - 1 kg contiene circa n. 40 pezzi L) -
({0]\'Iz74[0]\|M Busta 1000 gr.
6/
ARANCINI alla SICILIANA =G
Polpette di riso condite con pomodoro, formaggio, carne tritata, = -
piselli e prosciutto. Pastellati, impanati e surgelati sono pronti D -
per la cottura. 8/9’
=" Olio ben caldo
-
Peso di 1 pezzo circa 50 gr. - 1 kg contiene circa n. 20 pezzi L) -

(o{0]\\[374[0]\'I Busta 500 gr. * Busta 2500 gr.

| ARANCINI VEGETALI SPINACI, RICOTTA, i
PROVOLA AFFUMICATA 10

Crocchette di riso farcite con spinaci, formaggio, ricotta fresca e 180°
provola affumicata. I formaggi contenuti nel prodotto, sono rea- 4/y’

lizzati con caglio di origine vegetale, sono quindi adatti anche a ~~—""(lio ben caldo
consumatori che seguono diete vegetariane. 7/8’

Peso di 1 pezzo circa 20 gr. - 1 kg contiene circa n. 50 pezzi [l ) 200°

E (6{0]\'|Z=74[0]\\| Busta 1000 gr.

ARROSTICINI di OVINO =

Stuzzichini di carne di ovino, appetitosi e nutrienti, veloci da ~ [—| 10’
cucinare, trasferiscono calore e tradizionalita ovunque ci sia ri- E 200°
storazione di qualita.

| —

10°
) 200°



/ claddict ai CGM
BOCCONCINI di BACCALA i

Deliziosi e fragranti bocconcini di baccala ricoperti da una legge- 810’

™ ra pastella, prefritti e surgelati, possono essere gustati nella loro 200°
semplice bonta dopo una breve cottura in forno. 4/5
=" Olio ben caldo
18
Peso di 1 pezzo circa 20 gr. - 1 kg contiene circa n. 50 pezzi [l ) 200°
E (#{0]\\|Z=7410]\'I Busta 1000 gr.
. 2/3
CODE di GAMBERO PASTELLATE 180°
Delicate e pregiate code di gambero pastellate, prefritte e surge- = 15’
late, pronte a cuocere. D 180°
4/5°
— Qlio ben caldo
6/1°
Peso di 1 pezzo circa 16/20 gr. - 1 kg contiene circa n. 50/60 pezzi [l ] 200°
E (¢{0]\\[5=74[0]'|M Busta 1000 gr.
4/
COZZE PANATE 180°
Deliziosi esemplari di Mytilus Chilensis, precotti, avvolti da una = 10
leggera panatura e surgelati, pronti a cuocere. D 200°
5/6’
— Qlioben caldo 9
18
Peso di 1 pezzo circa 8/10 gr. - 1 kg contiene circa n. 110 pezzi L[l ) 200°
M ({0])\[34[0]\[M Busta 1000 gr.
m (#{0]\\|Z=7410]\'|W Busta 1000 gr.
’ 3w
CREMINI all ASCOLANA = .
Crema preparata con latte, uova, zucchero e farina, cubettata, — 10
impanata, surgelata, pronta a cuocere. D 200°
4/5°
~—— Olio ben caldo
9/6°
Peso di 1 pezzo circa 14 gr. - 1 kg contiene circa n. 70 pezzi [l ) 200°
M (o{0]\\|3vA[0]\'| Busta 500 gr. e Busta 1000 gr.  Busta 2500 gr.
m (B0]\\I374[0]\'| Busta 400 gr. < Busta 500 gr.  Busta 2500 gr.
. 1/8
CROCCHE di PATATE MAXI FARCITE 180°
2+ con PROSCIUTTO E MOZZARELLA = qp
Tenere crocchette a base di patate farcite al loro interno con E 200°
fresca mozzarella filante e prosciutto cotto, avvolte da una croc- _ 12115’
cante panatura aromatizzata al prezzemolo, sono gia prefritte, ———— A
: : Olio ben caldo
per essere subito pronte dopo una breve cottura in forno. g
()
Peso di 1 pezzo circa 100 gr. - 1 kg contiene circa n. 10 pezzi L) 200°

-

= E (e{0]\|3=74[0]\'|l Busta 1000 gr.
=

S
S
asl



/ claddici di CGM

CROCCHETTE di PATATE FARCITE =
con MOZZARELLA =

Tenere crocchette a base di patate e farcite al loro interno con E 180°
mozzarella filante, avvolte da una leggera e croccante panatura, 4/5’
.~ sono gia prefritte, per essere subito pronte dopo una breve cot- =" (jjis pen caldo

. tura in forno. ,
: 5/6
. Peso di 1 pezzo circa 25 gr. - 1 kg contiene circa n. 40 pezzi L[l 200°

e E ({0]\\Iz7A[0]\|l Busta 1000 gr.

CROCCHETTE di PATATE FARCITE g 45
con PROSCIUTTO e MOZZARELLA )

Classico prodotto a base di patate arricchito dalla farcitura al pro-

sciutto cotto e deliziosa mozzarella filante. 1/8
— Olio ben caldo
-
Peso di 1 pezzo circa 27 gr. - 1 kg contiene circa n. 37 pezzi L)
(H{0]\\|37A[0]\'| Busta 1000 gr.
. 3/
CROCCHETTE di PATATE =]
Classico prodotto base di patate, ricoperto da una leggera pana- = -
tura e surgelato, pronto a cuocere. D -
5/6°
— Olio ben caldo
-
Peso di 1 pezzo circa 28 gr. - 1 kg contiene circa n. 35/36 pezzi L) -
(o{0]\\[F74[0]'| Busta 1000 gr. » Busta 2500 gr.
34
DELIZIE FORMAGGIO e FUNGHI =
Deliziose crocchette composte da un mix di formaggi con all’in- — 5/
terno un cuore di gustosi funghi. D 200°
4/5’
=" 0lio ben caldo
5/6°
Peso di 1 pezzo circa 20 gr. - 1 kg contiene circa n. 50 pezzi [l ] 200°
3/
DELIZIE FORMAGGIO e PERA =N
Deliziose crocchette composte da un mix di formaggi con all'in-  [—| 9/T’
terno un cuore di mousse alla pera. D 200°
4/’
= Olio ben caldo
5/6’
Peso di 1 pezzo circa 16/17 gr. - 1 kg contiene circa n. 60 pezzi ) 200°

E (H{0]\\|37A[0]\| Busta 400 gr. » Busta 1000 gr.




/ claddici di CGM
S 11\ ETTI i BACCALA PASTELLAT 45

Teneri filetti di baccald di prima scelta, pastellati, prefritti e 10/15°

surgelati. 200°
5/6°
" Olio ben caldo
8/9°
Peso di 1 pezzo circa 80 gr. - 1 kg contiene circa n. 12/13 pezzi 1) 180°
E Busta 500 gr. » Busta 2000 gr.
: [%' 4/5°
FIORI di ZUCCA PASTELLATI FARCITI 180°
con MOZZARELLA e PROSCIUTTO COTTO =i 1015
Fiori di Zucca farciti con mozzarella e prosciutto cotto, pastella- D 200°
ti, prefritti e surgelati, pronti a cuocere. Ottimo come antipasto, 5/6’
nei buffet e come secondo, se in una porzione pitt abbondante. ~ =——— Olio ben caldo
1112°
Peso di 1 pezzo circa 70 gr. - 1 kg contiene circa n. 14/15 pezzi [l ) 200°
E Busta 2000 gr.
. 3/5’
FIORI di ZUCCA PASTELLATI 180°
Freschi flori di zucchina pastellati, prefritti e surgelati, pronti = 10/1%’
a cuocere. D 200°
5/6’
— Olio ben caldo
1011’
Peso di 1 pezzo circa 30 gr. - 1 kg contiene circa n. 33 pezzi L) 200°
E Busta 1000 gr.
: [%' 4/5
FIORI di ZUCCA PASTELLATI FARCITI con 180°
MOZZARELLA e ALICI E 10115’
Fiori di Zucca farciti con mozzarella e alici, pastellati, prefritti e — :?:,o
surgelati, pronti a cuocere.
=" Olio ben caldo
13
) 2000
(A 2’
S FRITTURA MISTA di PESCE =
‘:‘:' D ‘-,? Fragrante e tenera frittura di pesce costituita da morbidi anelli di ~ [—| 810’
' totano leggermente infarinati e delicate code di mazzancolle. Pre- D 220°
fritta e surgelata € pronta dopo un breve rinvenimento in forno. 4/5’
Ottima come secondo piatto, potra risultare stuzzicante ed irre- <" qjig pen caldo
sistibile se servita nei buffet insieme ad un calice di vino bianco. ,
Peso di 1 pezzo circa 6 gr. - 1 kg contiene circa n. 165 pezzi L) 200°

E ({0]\I57A[0]\'|\ Busta 1000 gr.




/ classici di CGM
LE CHICCHE FRITTE =

Mix di 6 gustosissime polpette panate mignon, dalla caratteristi- 18

ca forma a goccia, di cui 5 a base di riso e farcite con diversi ri- 200°
pieni (“pomodoro e mozzarella”, “prosciutto e formaggio”, “bo- 5/6°
scaiola”, “al pesto” e “agli spinaci”) ed una a base di melanzana <" (jio ben caldo
e mozzarella. ,
6/7
Peso di 1 pezzo circa 18 gr. - 1 kg contiene circa n. 55 pezzi [l ) 200°
E (#{0]\'|Z =4[]/ Busta 1000 gr.
4/’
LE MARINARE 180°
Selezionate olive verdi giganti farcite con un gustoso impasto E 8
a base di pesce (pesce spada, totano e merluzzo), impanate e & 200°
surgelate sono pronte a cuocere. 5/6’
""" Olio ben caldo
5/6’
Peso di 1 pezzo circa 17 gr. - 1 kg contiene circa n. 55 pezzi ) 200°
M ({0]\\|Z=7410]\'| Busta 500 gr. * Busta 2500 gr.
E (6{0\'|Z=74[0]\'I Busta 1000 gr
2/3°
LE PROVOLOSE 180°
Teneri e fragranti bocconcini di pasta di provola ﬁ 810
affumicata, pastellati, impanati e surgelate, &8  200°
sono pronti a cuocere. 4/5°
— Olio ben caldo
6’
Peso di 1 pezzo circa 17/18 gr. - 1 kg contiene circa n. 57 pezzi ) 2000
M (H0]\\|3vA[0]\[M Busta 1000 gr.
E (#{0]\'|Z=74[0]\\I Busta 400 gr. « Busta 1000 gr.
1/2°
LE SPIZZICHELLE alle ALGHE =
Palline di pasta di pizza realizzate da un impasto a base di farina ﬁ 1/8
di grano a lenta lievitazione, farcito con alghe marine, prefritte, &8 180°
surgelate, sono pronte a cuocere. 1
""" Olio ben caldo
&
Peso di 1 pezzo circa 15/20 gr. - 1 kg contiene circa n. 60 pezzi ) 200°
E (#{0]\\|Z=4[0]\\|W Busta 500 gr.
1/2°
LE SPIZZICHELLE alla MARINARA 180°
Palline di pasta di pizza realizzate da un impasto a base di farina ﬁ 1/8
di grano a lenta lievitazione, farcito con surimi di granchio, pre- &5  180°
' fritte, surgelate sono pronte a cuocere. 1
""" Olio ben caldo
&
Peso di 1 pezzo circa 15/20 gr. - 1 kg contiene circa n. 60 pezzi ) 2000

E (#{0]\\|Z=74[0]\\I Busta 500 gr.




/ claddsici di CGM
_ VW LE SPIZZICHELLE PATATE E ROSMARINO =R

N Palline di pasta di pizza realizzate da un impasto a base di farina ﬁ 118
- di grano a lenta lievitazione, farcito con patate e rosmarino, pre- &5 180°

| [ritte, surgelate, pronte a cuocere. 1’
— Olio ben caldo
¥
Peso di 1 pezzo circa 15/20 gr. - 1 kg contiene circa n. 60 pezzi L) 200°

E [H0)\Iz>4[0]\/l Busta 500 gr.

1/8

180°

1,

Olio ben caldo
45

Peso di 1 pezzo circa 15/20 gr. - 1 kg contiene circa n. 60 pezzi ) 200°

E (¢{0)\\[374[0]\'|\§ Busta 500 gr.

Palline di pasta di pizza realizzate da un impasto a base di farina
di grano a lenta lievitazione, farcito con peroni piccanti, prefritte,
surgelate sono pronte a cuocere.

' LE SPIZZICHELLE ai PEPERONI 12
0

1/8

180°

1’

Olio ben caldo
45

Peso di 1 pezzo circa 15/20 gr. - 1 kg contiene circa n. 60 pezzi ) 2000

E (0]\\[§=7A[6]\\I Busta 500 gr.

Palline di pasta di pizza realizzate da un impasto a base di farina
di grano a lenta lievitazione, farcito con pomodori, olive e cappe-
ri che rendono il prodotto semplice, genuino ed appetitoso, con
quel tocco di tradizione napoletana.

LE SPIZZICHELLE alla PIZZAIOLA = 12
0]

1/8

180°

1,

Olio ben caldo
4,

Peso di 1 pezzo circa 15/20 gr. - 1 kg contiene circa n. 60 pezzi ) 2000

B (H0)\'Iz>4[0]\/l Busta 500 gr.

Palline di pasta di pizza realizzate da un impasto a base di farina
di grano a lenta lievitazione, farcito con lo speck, prefritte, sur-
gelate sono pronte a cuocere.

LE SPIZZICHELLE allo SPECK 12
0]

Mini Wurstel di suino semplici e gustosi ricoperti da una leggera 8no
panatura. 180°
4/5°
Olio ben caldo
Peso di 1 pezzo circa 11/12 gr. - 1 kg contiene circa n. 85 pezzi 7/8°
(dimensioni: lunghezza mm 35 ca; calibro mm 20 ca ) 200°

E ({0]\\[3=74[¢]\\ Busta 1000 gr.

MINI WURSTEL PANATI g 213,
0]




/ claddici ai CGM
MISTO di VEGETALI PASTELLATI ™ 45

Fragranti stick di zucchine, teneri spicchi di carciofi e deliziose 10/12°

rosette di cavolfiori, pastellati, prefritti e surgelati sono pronti a & 200°
cuocere. 5/6°
""" Olio ben caldo
12
Peso di 1 pezzo circa 10 gr. - 1 kg contiene circa n. 100 pezzi ) 2000

E (#{0]\\|Z=7410]\\|W Busta 400 gr. « Busta 1000 gr.

3,

MORSI al FORMAGGIO 180°

Tenere crépes dal cuore di formaggio avvolte da una leggera pa- E 1314
natura, surgelate e pronte a cuocere. 220°

65
Olio ben caldo

;
Peso di 1 pezzo circa 62 gr. - 1 kg contiene circa n.16 pezzi () -

(¢{0]\\I5 7A[0]\'|I8 Busta 2000 gr.

MORSI alla PIZZAIOLA =

Tenere crépes dal cuore di pomodoro e formaggio avvolte da una 1314’

leggera panatura, surgelate e pronte a cuocere. 220°
6,
""" Olio ben caldo
-
Peso di 1 pezzo circa 62 gr. - 1 kg contiene circa n.16 pezzi L) -

(Sol\[3=4 (0]l Busta 2000 gr.

MOZZARELLE al TARTUFO PANATE =

| Raffinate e fresche mozzarelline di latte vaccino impreziosite da &

vero tartufo grattugiato che le rende irresistibilmente gustose. 200°
4/y’
— Olio ben caldo
4/5’
Peso di 1 pezzo circa 17/18 gr. - 1 kg contiene circa n. 57 pezzi ) 180°

‘ E ({0]\\[3=74[0]'| Busta 1000 gr.

Wy _ .
| MOZZARELLE in CARROZZA e

Sfziosi triangolini di pane farciti con prosciutto cotto e provola 15°

affumicata, avvolti da una croccante panatura, prefritti e surge- & 220°
lati, sono presto pronti dopo una breve cottura per essere gustati 4/5’
in tutto il loro sapore. """ 0lio ben caldo
1/8
Peso di 1 pezzo circa 50 gr. - 1 kg contiene circa n. 20 pezzi ) 200°

E (Ho)\'lz4[0]\/l Busta 1000 gr.



/ claddici di CGM
4 MOZZARELLE PANATE ]

Delicate e raffinate mozzarelle al latte vaccino, impanate e sur- &

gelate, pronte a cuocere. 180°
4/
— Olio ben caldo
4/5°
Peso di 1 pezzo circa 16/17 gr. - 1 kg contiene circa n. 60 pezzi L) 200°

M o]\ |ZvA[0]\\Il Astuccio 250 gr. » Busta 500 gr. » Busta 1000 gr.  Busta 2500 gr.
m (H{0)\\[Z74[0]\\/ Busta 400 gr.  Busta 1000 gr.  Busta 2500 gr.

MOZZARELLE STICK PANATE 2

Delicati e freschi stick di vera mozzarella filante, impanati (nel- 10112’

la versione forno da una gustosissima panatura aromatizzata alla & 180°
“pizzaiola”) e surgelati, pronti a cuocere. 4/5’
— Olio ben caldo
3/4
Peso di 1 pezzo circa 20/21 gr. - 1 kg contiene circa n. 48/50 pezzi ) 200°

M H{ol\\[3 4[]/l Busta 1000 gr. » Busta 2500 gr.
72Tl Busta 1000 gr.

’ 4/5’
OLIVE RIPIENE all’ASCOLANA [%' 180°
Selezionate olive verdi giganti farcite con un ripieno a base di —1 ¥

carne, impanate e surgelate. D 200°

5/6°
""" Olio ben caldo
5/6°
Peso di 1 pezzo circa 18 gr. - 1 kg contiene circa n. 55 pezzi L 200°

M (HOl\[FA[0]\/l Astuccio 250 gr. * Busta 500 gr.  Busta 1000 gr.  Busta 2500 gr.
: m (H0]\|Z=74[0]\| Busta 400 gr. » Busta 1000 gr.  Busta 2500 gr.

ORTAGGI MISTI PASTELLATI g~ 45

Fragranti stick di zucchine e di melanzane, tenere carote, cipolle 9T

e strisce di peperoni rossi e verdi, pastellati, prefritti e surgelati, 200°
pronti a cuocere. 5/6’
— Qlio ben caldo
12
Peso di 1 pezzo circa 10 gr. - 1 kg contiene circa n. 100 pezzi ) 2000

E ({0]\I57A[0]\'|\8 Busta 1000 gr.

5!

PANELLE 180°

M Dorata, gustosa e morbida: la Panella & uno dei simboli della = 10
{ cucina siciliana. Da un impasto di farina di ceci, appositamente D 200°

lavorato e fritto, nasce una pietanza golosa, che racchiude in sé 6
il carattere forte dell’isola. """ (lio ben caldo
L

5/6’

Peso di 1 pezzo circa 15 gr. - 1 kg contiene circa n. 67 pezzi 200°

E (Hol\|z4[0]\'/l Busta 1000 gr.




/ clasdsici di CGHM
- "N PANZEROTIIN POMODORD € MOZZARELLA. (= 12,

; :‘“""i Calzoni di pasta pizza farciti con un gustoso ripieno a base di 8

pomodoro e mozzarella, pronti a cuocere. 180°
2/3
— Olio ben caldo
¥
Peso di 1 pezzo circa 28 gr. - 1 kg contiene circa n.35 pezzi ) 200°

M (0]\[=A[e]\\Il Busta 1000 gr.

PIKKOLIVE Olive ripiene piccanti =

Selezionate olive verdi giganti farcite con un gustoso impasto a ﬁ 8
——. base di peperoni rossi e peperoncino che attribuisce al prodotto & 200°

— una gradevole piccantezza. 5/6’
—

Olio ben caldo
5/6’
Peso di 1 pezzo circa 18 gr. - 1 kg contiene circa n. 55 pezzi ) 2000

M AT Busta 1000 gr.
E oGZALNN Busta 1000 gr.

3’
POLENTA STICK PANATA al ROSMARINO g 180°
Tradizionale polenta a base di farina di mais, riproposta in chiave E 10°
moderna: tagliata in gustosissimi stick, piacevolmente aromatiz- & 220°
zata al rosmarino nella sua fine panatura. .
—a _
8/9°
Peso di 1 pezzo circa 18 gr. - 1 kg contiene circa n. 55 pezzi ) 2000
E (610]\\|Z74[0]\'|I Busta 1000 gr.
3!
POLLO POPS 180°
Mini crocchette a base di carne di pollo, cotte al vapore, grigliate ﬁ 3/5°
. ed infine impanate e surgelate, sono pronte a cuocere. & 200°
38
""" Olio ben caldo
:
Peso di 1 pezzo circa 7 gr. - 1 kg contiene circa n. 140 pezzi ) 2000
E (#{0]\'|Z=4[0]\'I Busta 1000 gr.
. 5/6°
POLPETTINE di CARNE PANATE 180°
Morbide e gustose polpettine a base di carne bovina, formaggio E &
e prezzemolo. Avvolte da una leggera e croccante panatura, aro- &8  200°
- matizzate al gusto barbecue, prefritte e surgelate, sono pronte a 7/8’
cuocere. — Olio ben caldo
6/7°
Peso di 1 pezzo circa 17 gr. - 1 kg contiene circa n. 58 pezzi ) 2000

A‘ E (ol[Z=4[0]\TR Busta 1000 gr.  Busta 400 gr.



/ classice ai CGM
POLPETTINE di MELANZANE PANATE %‘ 2;00

Gustosissime polpettine a base di melanzane, farcite al cuore con 10

pomodoro fresco e delicata mozzarella filante, panate e pronte 200°
da cuocere. 4/5’
=" Olio ben caldo
6/7’
Peso di 1 pezzo circa 24 gr. - 1 kg contiene circa n. 41 pezzi ) 2000

M (#{0])\|2=74[0]\'|W Busta 1000 gr.
m (6{0]\\[3=74[0]\|W Busta 1000 gr.

3/

ROSTI CASERECC! allo SPECK = .

Schiacciatine a base di pezzetti di patata e cipolla arrostite, con =1 13/1%’

’aggiunta di speck, gia precotte e surgelate sono subito pronte D 200°

dopo un breve rinvenimento in forno. 4/5’

""" Olio ben caldo

1/8

Peso di 1 pezzo circa 50 gr. - 1 kg contiene circa n. 20 pezzi ) 200°

E (H{0)\'I3>4[0]\\| Busta 1000 gr.

2/3
ROSTI MINI 180°
Piccole schiacciatine preparate con patate a pezzetti arrostite, i = 10
Mini Rosti, gia precotti e surgelati, sono pronti dopo un brevissi- D 200°
mo rinvenimento in forno. 3/4°
""" Olio ben caldo
1/8
Peso di 1 pezzo circa 10 gr. - 1 kg contiene circa n. 100 pezzi ) 200°
E ({0]\[574[0]\[W Busta 1000 gr.
Nove gusti e altrettante fantasiose forme di salatini di pasta sfo- ﬁ 1%’
glia (miscela in quantita variabile) per un ricco aperitivo, in un & 200°
formato realizzato per rispondere alle esigenze della ristorazione .
moderna. — _
9/6°
Peso di 1 pezzo circa 16/20 gr. - 1 kg contiene circa n. 56 pezzi ) 2000
B (#{0]\\|Z=74[0]\\I Busta 500 gr. « Busta 2500 gr.
. 3
SALVIA in PASTELLA 180°
Fresche foglioline di salvia pastellate, prefritte e surgelate, pronte = 8n0
a cuocere. D 200°
4/
— Olio ben caldo
2/3
Peso di 1 pezzo circa 10 gr. - 1 kg contiene circa n.100 pezzi ) 200°

E (6{0]\[3=74[0]\'|I Busta 1000 gr.




/ classici di CGM
| STICK POLLO CROCK =

Bastoncino a base di carne di pollo ricoperto da croccante pana- 119

tura di corn-flakes, precotto e surgelato. 200°
4/5°
" Olio ben caldo
’
Peso di 1 pezzo circa 17 gr. - 1 kg contiene circa n. 60 pezzi ) 2000

E (¢{0]\\Iz7A[¢]\|\ Busta 1000 gr.

10115’
200°

9/10’
Olio ben caldo

8/9’
Peso di 1 pezzo circa 75 gr. - 1 kg contiene circa n. 13 pezzi ) 2000

M (#{0]\\|Z=v4[0]\\II Busta 500 gr.  Busta 2500 gr.
m ({0]\'[3=74[0]\'IW Busta 2500 gr.

Crocchette di riso dalla forma allungata, farcite con ragii e moz-
zarella, impanate e surgelate sono pronte a cuocere.

SUPPLI GRAN GUSTO =
0

N 3/
SUPPLI GRAN GUSTO MIGNON 180°
Crocchette di riso farcite al ragii, impanate, prefritte e surgelate, = 10
Sono pronte a cuocere. D 200°

5/6°
""" Olio ben caldo
T
Peso di 1 pezzo circa 18 gr. - 1 kg contiene circa n. 55 pezzi ) 200°
M NN ZANN Busta 500 gr. « Busta 2500 gr.
m SOzl Busta 400 gr. « Busta 1000 gr. » Busta 2500 gr.
34
WURSTEL MIX 180°
. Multipack composto da gustosissimi mini Wurstel di Pollo, im-  [—| 810
panati con 3 diverse panature tutte super saporite e stuzzicanti, D 200°
aromatizzate alla Salsa barbecue, al gusto Senape ed al Ketchup, 4/5°
confezionati in comode buste da 1 kg. (1 busta per ogni prodotto) ———— ol B e
T
Peso di 1 pezzo circa 11 gr. - 1 kg contiene circa n. 90 pezzi ) 2000
E (610\'|Z =4[]/ Busta 1000 gr.
4/
ZUCCHINE STICK PASTELLATE 180°
Tenerissimi listelli di zucchine nostrane pastellati, prefritti e sur- =1 10/12’
gelati, pronti a cuocere D 200°
5/6’
— Olio ben caldo
12’
Peso di 1 pezzo circa 10 gr. - 1 kg contiene circa n.100 pezzi L) 200°

E (610]\'|Z=7AL0]\\II Busta 400 gr. « Busta 1000 gr. « Busta 2500 gr.



Lotlimo rappo'do qualita pre330
T ARANCINI di RISO

=
Polpette di riso condite con pomodoro, piselli e formaggio grattu- 180
giato, impanate e surgelate sono pronte a cuocere. -
I/}
=" Olio ben caldo
s
L) -
=
180°
Delicate e raffinate mozzarelle di latte vaccino, pastellate, impa- —1 &
nate e surgelate, pronte a cuocere. D 180°
4/’
— Olio ben caldo
4/5°
Peso di 1 pezzo circa 17/18 gr. - 1 kg contiene circa n. 57 pezzi L) 180°
M ({0]\\|Z=vA[0]\\Il Busta 500 gr.  Busta 2500 gr.
' m ({0]\\[3=A[0]\|M Busta 2500 gr.
A " — ‘_‘_- .‘ 4/5’
- - OLIVE RIPIENE all ASCOLANA = .
1 Selezionate olive verdi giganti farcite con un gustoso impasto a —1 ¥
base di carne, impanate e surgelate, sono pronte a cuocere. D 200°
5/6°
— Olio ben caldo
5/6°
Peso di 1 pezzo circa 17 gr. - 1 kg contiene circa n. 57 pezzi ) 200°
M 0]\ [Z=vA[0]\'/l Busta 500 gr.  Busta 2500 gr.
m (Ho]\[FA[0]\[M Busta 1000 gr. * Busta 2500 gr.
3 8/9’
SUPPLI DI RISO 180°
Crocchette di riso dalla forma allungata, farcite con pomodoro e =1 -
mozzarella, impanate e surgelate sono pronte a cuocere. D S
910’
=" Olio ben caldo
s

Peso di 1 pezzo circa 75 gr. - 1 kg contiene circa n. 13 pezzi i

@ (o{0]\|ZvA[0]\'/l Busta 2500 gr.




' v
GW!M | / prodotli di Alla qualita

MOZZARELLE al TARTUFO PANATE 34

o
Raffinate e fresche mozzarelline di latte vaccino impreziosite da 180
vero tartufo grattugiato che le rende irresistibilmente gustose. -
4/5’
— Olio ben caldo
Peso di 1 pezzo circa 17/18 gr. - 1 kg contiene circa n. 57 pezzi -
L) -

- @ ({0]\\Iz7A[0]\'|l Busta 1000 gr.

MOZZARELLE di BUFALA CAMPANA PANATE [%' o0

# Delicate e raffinate mozzarelle di bufala campana, pastellate, im- ﬁ -
= panate finemente e surgelate, sono pronte a cuocere. -

4/5’
Olio ben caldo

() -
Peso di 1 pezzo circa 17/18 gr. - 1 kg contiene circa n. 57 pezzi -

E (¢{0]\\I57A[0]\'|l Busta 1000 gr.

- |
-

= a OLIVE RIPIENE allASCOLANA [%' pi

Selezionate olive verdi giganti farcite con un gustoso impasto ﬁ -
a base di carne, impanate, prefritte e surgelate, sono pronte a -
cuocere. 5/6°

""" Olio ben caldo

-
1 -



Creali dallo chef Ennico Mazzaront

ARANCINO PASSION %’ 45
Un piccolo arancino, il riso condito con burro e 180
acciughe e, all'interno, una crema di frutto della pas- =1 -
sione. Acidita e sapidita si rincorrono in un contrasto meraviglio- E -
so di emozioni. - 5/6’
" Olio ben caldo
Peso di 1 pezzo circa 25 gr. - 1 kg contiene circa n. 40 pezzi -
L -
(#10]\'|2=v4[0]\'II Busta 3000 gr.
2/3
CUORI CON PARMIGIANO REGGIANO 180°
Un cuore liquido di parmigiano reggiano avvolto — -
2 da una croccante panatura: una miscela esplosiva di ™ D =
umami, emozione pura. 38
— Olio ben caldo
=
Peso di 1 pezzo circa 13 gr. - 1 kg contiene circa n. 76 pezzi L) -
PRODOTTO CON OLTRE 35%
N a2l Busta 3000 gr.
&
OLIVA 1800 180°
s Ad Ascoli Piceno, duecento anni fa, mani esperte = -
preparavano per la nobilta dell’epoca un composto D -
di tenerissima carne che farciva delle olive verdi in salamoia. 4/5°
L’Oliva 1800 rievoca la maestosita di una delle eccellenze della ~~ ——— il el
tradizione culinaria italiana, la vera oliva ascolana. —
Peso di 1 pezzo circa 15 gr. - 1 kg contiene circa n. 66 pezzi L) -
(6{0]\'IzA[0]\M Busta 3000 gr.
| g
T OLIVA 1800 AL TARTUFO %‘ 34
Tradizione e innovazione, insieme, in una ricetta 180
gourmet che racchiude il profumo ed il sapore del = -
tartufo dei Sibillini in un piccolo scrigno dorato, infinitamente E -
prezioso. - 4/5’
— Olio ben caldo
Peso di 1 pezzo circa 15 gr. - 1 kg contiene circa n. 66 pezzi -

; (¢{0]\'I54[0]\'|l Busta 3000 gr.

[ prodotti Grand’Or Gourmet vengono proposti all’interno di una scatola raffinata e
resistente che si presta a molteplici utilizzi all'insegna del riuso e della sostenibilita e
che puo diventare:

- Un contenitore per fare ordine in cucina e riporre gli utensili

- Il “cassettino” che tutti i locali hanno

- Un contenitore per asporto

- Quello che tu immagini possa diventare.

Una scatola contiene una busta da 3 kg di prodotto. Uno strato contiene 8 scatole
Un pallet & formato da 18 strati - Un pallet contiene 144 scatole - Peso netto di un pallet 432 kg.




ANELLI di CIPOLLA

Gustosi anelli a base di cipolla, pastellati e prefritti.

Peso di 1 pezzo circa 16 gr. - 1 kg contiene circa n. 63 pezzi

E ({0]\\Iz7A[0]\|l Busta 1000 gr.

CAMEMBERT BITES

Teneri e fragranti snack a base di formaggio fuso e del famoso
formaggio francese Camembert.

Peso di 1 pezzo circa 20 gr. - 1 kg contiene circa n. 50 pezzi

E ({0]\\Iz4[0]\|M Busta 1000 gr.

JALABITE

Fragranti e sfiziose crocchette farcite con all’interno una rondella
di peperone verde Jalapeno piccante e formaggio cremoso.

Peso di 1 pezzo circa 21 gr. - 1 kg contiene circa n. 48 pezzi

E ({0]\\[3=74[e]'| Busta 1000 gr.

con FORMAGGIO CREMOSO

Peperoni rossi piccanti messicani “jalapenos” ripieni di formag-
gio cremoso, panati, prefritti e surgelati, pronti a cuocere.

=
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Laperitivo 4fizioso
JALAPENOS VERDI con FORMAGGIO e
CHEDDAR 1012

o
Peperoni verdi piccanti messicani “jalapenos” ripieni di formag- 2?50,
gio Cheddar, impanati, prefritti e surgelati, pronti a cuocere. .
’ ’ ’ — Olio ben caldo
8
Peso di 1 pezzo circa 33 gr. - 1 kg contiene circa n. 30 pezzi ) 2000

E (Hol\|z=74[0]\'/l Busta 1000 gr.

12’

220°

4

Olio ben caldo
= 9
Peso di 1 pezzo circa 20 gr. - 1 kg contiene circa n. 50 pezzi ) 200°

E (Hol\|z=4[0]\'/l Busta 1000 gr.

Classici involtini primavera della cucina cinese: croccante sfoglia
di frumento che avvolge un ricco ripieno di verdure, prefritti e
surgelati, pronti a cuocere.

MINI INVOLTINI PRIMAVERA =
O
(=)

4/5°

TASCHE RIPIENE al FORMAGGIO0 180°

Stuzzicanti fagottini di croccante pasta di patata dalla gustosa ﬁ 810’
farcitura al formaggio aromatizzato con peperone piccante. &8 225°
5/6°
=" Olio ben caldo
8
LI

200°

A Peso di 1 pezzo circa 22 gr. - 1 kg contiene circa n. 45 pezzi

& E oo\ [F4[0]\M Busta 1000 gr.




/ farodote vegetal
ARANCINI VEGETALI SPINAC, RICOTTA e PROVOLA (™ 3

Gli Arancini in questa versione “vegetale”, farciti con spinaci, 10

latticini e formaggi di origine vegetale, quali la ricotta fresca e la &  180°
provola affumicata, sono delle crocchette di riso impanate sapo- 45
rite e gustose, adatte a chi segue una dieta vegetariana. <= {lio ben caldo
1/8
Peso di 1 pezzo circa 20 gr. - 1 kg contiene circa n. 50 pezzi ) 2000
E (#{0]\'|Z =4[]/ Busta 1000 gr.
38
CROCCHETTE VEGETALI CON PATATE 180°
E PROVOLA AFFUMICATA ﬁ &
Le Crocchette di patate “vegetali”, farcite con Provola affumicata — 180’
di origine vegetale, sono uno snack delicato ma allo stesso tempo 4[5
gustoso, grazie al sapore deciso del formaggio. Olio ben caldo
1/8
Peso di 1 pezzo circa 30 gr. - 1 kg contiene circa n. 33 pezzi ) 2000
E ({0]\\[3=74[0]\/M Busta 1000 gr.
4/
OLIVE RIPIENE VEGETALI 180°
Selezionate olive verdi giganti farcite con un delicato e genuino = 10
impasto a base di proteine di soia. Impanate, prefritte e surgelate sono E 200°
pronte a cuocere. Servite calde accompagnate da un buon vino bianco, - 5/6’
sono ottime per un aperitivo vegetariano o vegano, arricchiscono i —_— /
buffet delle grandi occasioni e si accostano bene, come contorno, a vari Olio ben caldo
secondi piatti (&) 5/6°
Peso di 1 pezzo circa 18 gr. - 1 kg contiene circa n. 55 pezzi L 200°
E ({0]\\[3=74[0]'|M Busta 1000 gr.
BURGER GRILL VEGETALI B 15
&= 180°
[ Grill Burger Vegetali sono gustosissimi “hamburger vegetaria-
ni” composti totalmente da proteine vegetali, ma dalla consisten- ,
za e dal sapore tipici del famoso prodotto a base di carne. 4
4/6°
Peso di 1 pezzo circa 100 gr. - 1 kg contiene circa n. 10 pezzi — 39&%‘ filo
T
E (o{0]\\|374[0]'| Busta 1000 gr. » Busta 8000 gr. 1] 200°
BURGER PATATE E SPINACI ﬁ e
&5 180°
Sfiziosi burger vegetariani, dalla consistenza mor-
bida e dal gusto delicato e caratteristico allo stesso 46>
tempo. Perfetti per chi cerca un secondo piatto salutare ed alterr ~~———"con unfilo
nativo alla carne, ma senza rinunciare al gusto. d" Olio
T
Peso di 1 pezzo circa 100 gr. - 1 kg contiene circa n. 10 pezzi ) 200°

E (#{0]\\|3A[0]\| Busta 1000 gr. « Busta 8000 gr.




BURGER LENTICCHIE E PATATE

Insoliti e nutrienti Burger senza carne e ingredienti di
origine animale, adatti a chi segue una dieta vegetaria-

na o vegana. Dalla consistenza morbida (con lenticchie sia macinate
che intere nell’impasto) e dal sapore delicato, saranno apprezzati
specie se serviti in accostamento a fresche verdure di stagione.

Peso di 1 pezzo circa 100 gr. - 1 kg contiene circa n. 10 pezzi

E ({0]\[Z=7A[0]\'/W Busta 1000 gr. < Busta 8000 gr.

BURGER CECI E FORMAGGIO

Ottimi Burger costituiti principalmente da ceci,

proteine vegetali e formaggio. Ideali da gustare in
alternativa al classico Burger di carne, sono deliziosi alla griglia
accompagnati da salse o da una fresca insalata.

Peso di 1 pezzo circa 100 gr. - 1 kg contiene circa n. 10 pezzi

E H{0)\\[Z74[0]\'/ Busta 1000 gr. « Busta 8000 gr.

BURGER PEPERONI ASSORTITI

Preparazione gastronomica vegetariana, saporita e
gustosa, a base di peperoni rossi, gialli e verdi. Otti-
mi come secondo piatto leggero e stuzzicante, con il loro incon-
fondibile sapore metteranno d’accordo sia gli amanti della carne,
che i sostenitori del cibo vegetariano.

Peso di 1 pezzo circa 100 gr. - 1 kg contiene circa n. 10 pezzi

B (0]\\[=74A[0]\\/l Busta 1000 gr. » Busta 8000 gr.

COTOLETTE VEGETALI CON SPINACI

Le cotolette vegetali, deliziose preparazioni costituite da pro-
teine vegetali e verdure, su cui prevalgono gli spinaci, possono
sostituire a pieno titolo 1’analogo prodotto a base di carne, in
quanto hanno un ottimo sapore e sono tenete e gustose.

Peso di 1 pezzo circa 110 gr. - 1 kg contiene circa n. 9 pezzi

u B (of0]\[z=74[0]\IW Busta 1000 gr. * Busta 8000 gr.
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Per un otlimo acquidlo. scegle i médto!

ARANMIX Multipack composto dalle 3 specialita a base di riso.
- Arancini alla Amatriciana

- Arancini Cacio e Pepe
- Arancini alla Carbonara

Peso di 1 cartone 3 kg - Un cartone contiene circa n. 120 pezzi

E (o{0]\\|Z=7410]\|W Busta 1000 gr. (1 busta per ogni prodotto)

CGM - MIX FURNU 1 Multipack composto dalle 5 specialita da forno CGM.

- Olive ripiene all’Ascolana - Arancini mignon
- Mozzarelle panate - Delizie formaggio e funghi
- Suppli mignon

Peso di 1 cartone 5 kg - Un cartone contiene circa n. 284 pezzi

E (#{0]\\|Z=7410]\|W Busta 1000 gr. (1 busta per ogni prodotto)

CGM - MIX FURNU 2 Multipack composto dalle 5 specialita da forno CGM.

- Le Provolose - Pollo Pops
- Le Spizzichelle allo speck - Stick Pollo Crock
- Mini Involtini Primavera

Peso di 1 cartone 5 kg - Un cartone contiene circa n. 344 pezzi

E (6{0]\\[3=74[0]\[W Busta 1000 gr. (1 busta per ogni prodotto)

CGM - MIX FURNU EASY Multipack composto dalle 5 specialita da forno CGM.

- Anelli di cipolla - Polenta stick con rosmarino
- Ortaggi misti pastellati - Le Spizzichelle Patate e Rosmarino
- Panelle

Peso di 1 cartone 5 kg - Un cartone contiene circa n. 340 pezzi

E (H{0]\\|[Z =4[]/l Busta 1000 gr. (1 busta per ogni prodotto)

CGM - MIX MEDITERRANEU Multipack composto dalle 5 specialita da forno CGM.

- Arancini mignon - Polpettine di Melanzane
- Crocchée mignon - Panzerottini Pomodoro e Mozzarella
- Frittata di maccheroni

Peso di 1 cartone 5 kg - Un cartone contiene circa n. 235 pezzi

E (H{0]\'|Z=74[0]\|W Busta 1000 gr. (1 busta per ogni prodotto)

FISHMIX Multipack composto dalle 5 specialita dI pesce.

- Olive Le Marinare - Polpette d’astice
- Cozze panate - Bocconcini di baccala
- Le Spizzichelle alla marinara

Peso di 1 cartone 5 kg - Un cartone contiene circa n. 365 pezzi

E ({0]\\|Z =4[]/l Busta 1000 gr. (1 busta per ogni prodotto)




Per un otlimo acquidlo. scegle i médto!

MIX HAPPY HUUR Multipack composto da 6 specialita gastronomiche surgelate
per Iaperitivo.

- Anelli di cipolla - Mini Involtini Primavera
- Mini Wurstel di pollo con panatura BBQ - Jalabite
- Camembert Bites - Pollo Pops

Peso di 1 cartone 6 kg - Un cartone contiene circa n.441 pezzi

m 0]\ Z=74[0]\'IW Busta 1000 gr. (1 busta per ogni prodotto)

MIX LE SPIZZICHELLE Preparazione gastronomica a base di pasta di pizza

con 5 diverse farciture.

- Patate e Rosmarino - Speck
- Pizzaiola - Marinara
- Alghe

Peso di 1 cartone 5 kg - Un cartone contiene circa n. 300 pezzi

m (6{0]\\|Z=4[0]\\IW Busta 500 gr. (2 buste per ogni prodotto)

MIX VEGET'AMO Multipack composto da 5 specialita da forno totalmente vegetali.

- Mini Rosti - Arancini vegetali spinaci, ricotta e provola
- Polenta stick al rosmarino - Crocchette vegetali con patate e provola
- Olive ripiene vegetali affumicata

Peso di 1 cartone 5 kg - Un cartone contiene circa n. 293 pezzi

m 0]\ |Z7A[0]\\/W Busta 1000 gr. (1 busta per ogni prodotto)

UHIMIX PANZERUT”NI Calzoni di pasta pizza prefritti, farciti con 6 diversi ripieni.

- Pomodoro e Mozzarella - Ricotta e Salame
- 4 Formaggi - Tonno, Mozzarella e Capperi
- Prosciutto cotto e Mozzarella - Spinaci, Prosciutto cotto e Mozzarella

Peso di 1 cartone 3 kg - Un cartone contiene circa n. 108 pezzi

m ({0]\\|[Z7A[0]\\/l Busta 500 gr. (1busta per ogni prodotto)

MIX WURSTEL Multipack composto da gustosissimi mini Wurstel di Pollo,
impanati con 3 diverse panature.

- panatura alla Salsa barbecue
- panatura al gusto Senape
- panatura al Ketchup

Peso di 1 cartone 3 kg - Un cartone contiene circa n. 270 pezzi

m 0]\ |ZvA[0]\'/W Busta 1000 gr. (una busta per ogni prodotto)




28

FAMIGLIE PRODOTTI/ITEMS CATEGORY ik
I Linea da FORNO / To BAKE

CATEGORIA MARCHIO LINEA

CATEGORY BRAND LINE %ﬁ;&%%%lé %\E/&E 0 H?‘VEEA
BASE CARNE/MEAT Rusticini misti/Mixed ‘Rusticni” puff-pastry snacks CGM Gusto Forno -
Alete di Pollo/Chicken Wings VOIS [ BASE RISO/RICE
Arrosticini di Ovino/Mini mutton skewers CGM Gusto Forno - Arancin alla Amatriciana/Arancini Amatriciana ggm gﬂig Egg]oo -
Mini Wurstel panati/Breaded mini Wurstel CGM Gusto Forno - -
Pollo Pops/Chicken pops CGM Gusto Forno - Arancini alla Carbonara/Arancini Carbonara ggm gﬂg:g EL'E]OO =
Polpettine di Carne panate/Breaded meatballs CGM Gusto Forno - .

: : ; Arancini Cacio e Pepe/Arancini with cheese and pepper CGM Gusto Fritto -
Stick Pollo Crock/Chicken crock stick CGM Gusto Forno - p PEpPer M Gusto Forno -
BASE PESCE/FISH Arancini Passion/Arancini Passion Grand'Or Gourmet -
Alici panate/Breaded Anchovies CGM Gusto Forno - Arancini alla Siciliana/Arancini ‘siciliana” CGM Gusto Fritto -
Bocconcini di Baccala pastellati/Baccala Bites CGM Gusto Forno - Arancini alla Siciliana mignon (18 g) CGM Gusto Fritto i
Code di Gamh P —— T - Arancini “Siciliana” mignon CGM Gusto Forno -

ode di Gambero pastellate/Battered Shrimp Tails usto Forno

P o o rencin Maxi (180 0 Maxi rce Arancini (witnmeat)  ooM GusioForno [l
Cozze panate/Battered Mussels CGM Gusto Fritto A . )
[ | Arancini Maxi (180 g) “alla Norma CGM Gusto Forno
Filett di Baccala pastellati/Battered Cod fillets camausiofomo [ Mexirice Avancini it aubergines)
Frittura mista di pesce/Mixed Frying of Fish CGM Gusto Forno - Arancini mignon alla Nduja (18 g) CGM Gusto Fritto
) o ) Arancini mignon with Nduja Salami
Le Marinare (olive ripiene Pesce) CGM Gusto Fritto -
“Le Marinare” breaded fish stuffed olives CGM Gusto Forno Arancini Spinaci, Ricotta, Provola affumicata
- Ricotta, Spinach and smoked Provola Arancini CGM Gusto Forno
BASE PIZZA e SIMILARI/PIZZA & SIMILAR Chicche Fritte (Arancini di riso misti) CGM Gusto Forno
o : ; “Chicche Fritte” (Mixed small stuffed rice balls)
Le Spizzichelle ai Peperoni CGM Gusto Forno
“Le Spizzichelle” Pepper pizza dought balls o e CGM Gusto Fritto -
Suppli Bianchi/Suppli Bianchi CGM Gusto Forno -
Le Spizzichelle alla Marinara CGM Gusto Forno
“Le Spizzichelle” Fish pizza dought balls N A 2 CGM Gusto Fritto -
Suppli Gran Gusto/Suppli “Gran Gusto CGM Gusto Forno -
Le Spizzichelle alla Pizzaiola CGM Gusto Forno
“Le Spizzichelle” Tomato & Mozzarella pizza dought balls Suppli Gran Gusto mignon (18 ) CGM Gusto Fritto -
Le Spizzichelle alle Alghe Cl Gusto Forr Suppli“Gran Gusto” mignon CGM Gusto Forno | ]
“Le Spizzichelle” Seaweed pizza dought balls
BASE VERDURA/VEGETABLES
Le Spizzichelle allo Speck A C
“Le Spizzichelle” Bacon pizza dought balls Ll BLste o . Anelli di Cipolla/Onion rings Happy Hour -
Le Spizzichelle Patate e Rosmarino Fiori di Zucca pastellati/Battered zucchini flowers CGM Gusto Forno -
p - , . CGM Gusto Forno - L
Le Spizzichelle” Potatoes & Rosemary pizza dought balls Fiori di Zucca pastellati ripieni CGM Gusto Forno .
Morsi al Formaggio/ Cheese crepe CGM Gusto Fritto - G S ARG
Morsi alla Pizzaiola/ Tomato & Mozzarella crepe CGM Gusto Fritto - JalabiteJaiabite appy Hour .
. S Jalapenos rossi con Form.Cremoso
Panelle (frittelle salate di farina di ceci) s Happy Hour .
“Panelle” (chickpeas salted pancakes) CGM Gusto Forno . Red hot Jalapenos with Cream cheese
Jalapenos verdi con Form.Cheddar
Panzerottini Pomodoro e Mozzarella CGM Gusto Fritto - 2 ; Happy Hour
e . Green Jalapenos with Cheddar cheese
Panzerottini (mini calzone with Tomato and Mozzarella)  CGM Gusto Forno |l CGM Gusto Fit ]
i ) usto Fritto
Pizzette Rosse/Mini pizzas CGM Gusto Forno - Melanzane Polpettine/Breaded aubergines balls CGM Gusto Forno -
Polenta Stick al Rosmarino/Polenta stick with Rosemary - CGM Gusto Forno . Mini Involtini Primavera/Mini spring rolls Happy Hour -




Vegetable croquettes with potatoes and smoked provola cheese

CATEGORIA MARCHIO LINEA CATEGORIA MARCHIO LINEA
CATEGORY BRAND LINE CATEGORY BRAND LINE
) ) I Burger peperoni assortiti :
Misto Vegetali pastellati/Mix battered vegetables CGM Gusto Forno - Burgers with mixed peppers VegeTiAmo
Ortaggi Misti pastellati/Mix battered vegetables CGM Gusto Forno -
Salvia pastellata/Battered Sage CGM Gusto Forno - MIX/MIX
Zucchine Stick pastellate/Battered Courgettes sticks CGM Gusto Forno - Cgm Mix Forno 1/Cgm mix oven 1 CGM Gusto Forno -
Cgm Mix Forno 2/Cgm mix oven 2 CGM Gusto Forno -
CREMINVCREMINI - Cgm Mix Forno Easy/Cgm mix oven easy CGM Gusto Forno -
Cremini all'ascolana CGM Gusto Fritto . . o .
“Cremini ascolana” (sweet cream cubes) CGM Gusto Forno - Cgm Mix Mediterraneo/ Cgm mix “Mediterraneo CGM Gusto Forno -
Mix Happy Hour (6 gusti)/(6 tastes) Happy Hour -
FORMAGGIO e MOZZARELLA . - )
CHEESE & MOZZARELLA ISPE ST TR (k) Le Spizzichelle
: . Le Spizzichelle mix” pizza dought balls (5 tastes)
Camembert Bites/Camembert Bites Happy Hour - Ol AT ildaorno (eloust) B Bt Forno
Delizie Formaggio e Funghi CGM Gusto Forno Ottimix mini calzone for oven (6 tastes)
Cheese and Mushrooms Delight ) ) ) )
- ; - o Pear delaht Ty - Mix VegeTiAmo!/ Vegetable mix VegeTiAmo -
Delizie Formaggio e Pera/Cheese and Pear deli usto Forno
i G d Mix Wurstel/Wurstel Mix CGM Gusto Forno -
Le Provolose (Bocconcini di provola affumicata) CGM Gusto Fritto - : . -
“Le Provolose” (bites of smoked provola cheese) CGM Gusto Forno [ ] Aranmix/Aranmix CGM Gusto Forno
P— B FshmivAshmix caMeustoFomno [
Mozzarelle al Tartufo panate/Breaded truffle mozzarella CGM Gusto Forno -
) OLIVE RIPIENE/STUFFED OLIVES
Mozzarelle di bufala panate/Battered buffalo mozzarella - Grand'Or - ; — :

) ) Le Marinare (olive ripiene Pesce) CGM Gusto Fritto -
Mozzarella in carrozza/Mozzarella cheese “in carrozza CGM Gusto Forno - “I o Marinare” breaded fish stuffed olives CGM Gusto Forno -
Mozarelle panate/Breaded small Mozzarellas G Gusto Frito B i Rpenc aascona ceMeusoFrito [

ustoforo W Syufied “Ascolana” olives caMGustoForno [
Mozzarelle stick panate/Breaded Mozzarella stick ggm gﬁgig E(r)l?noo = Olive 1800/ 1800" Olives Grand'Or Gourmet -
R Olive 1800 al tartufo/ “7800” Olives with truffle Grand'Or Gourmet -
uori con Parmigiano Reggiano Grand'Or Gourmet . }
Hearts with Parmigiano Reggiano Olive vegetali ripiene/ Vagetal stuffed Olives g1 vt i _
CGM Gusto Forno -
BASE VEGETARIANA/VEGETARIAN Pikkolive (Olive ripiene piccanti) CGM Gusto Fritto -
Arancini vegetali spinaci, ricotta e provola VeaeTIAmo “Pikkolive” (Stuffed chili olives) CGM Gusto Forno -
Vegetal Arancini with Spinach, Ricotta and smoked Provola g
L . . ) PATATE/POTATOES
Cotolette con Spinaci/ Veggy Cutlets with Spinach VegeTiAmo -
Crocchette vegetali con Patate e Provola affumicata A bk CGM Gusto Forno .

v i v umi . .

Vegelable croquettes with potatoes and smoked provola cheese VegeTiAmo . ) GGG L e

) . , ) Crocchette di Patate/Potato Croquette CGM Gusto Fritto
Burger grill vegetali/ Vegetable Grill Burger VegeTiAmo - / d - =
Olive ripiene vegetali/ Vegetal stuffed Olives VegeTiAmo - Crocchette di Patate farcite/Stuffed Potato Croquette 83% 832}8 FQE]OO -
Burger ceci e formaggio i Rosti Casarecci allo Speck/Homemade Rosti with Bacon  CGM Gusto Forno
Chickpeas and cheese Burgers VegeTiAmo I I pEEt T v -

o . ) ) Rosti Mini/Rosti Mini CGM Gusto Forno -
Burger lenticchie e patate/Burgers with lentils and potatoes  VegeTiAmo - o )

o Tasche Ripiene al Formaggio/ Cheese stuffed pouches Happy Hour -
Burger patate e spinaci VeaeTiAmo ] )
Burgers with potatoes and spinach g Crocchette vegetali con patate e provola affumicata VegeTiAmo .
‘l’
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PRODOTTI PER VEGETARIANI e VEGANI

PRODOTTO

VEGETARIANI

ANELLI DI CIPOLLA

ARANCINI DI RISO ICE CHEF

ARANCINI VEGETALI SPINACI, RICOTTA E PROVOLA
BURGER CECI E FORMAGGIO

BURGER GRILL VEGETALE

BURGER LENTICCHIE E PATATE

BURGER PATATE E SPINACI

BURGER PEPERONI ASSORTITI

CGM MIX FORNO EASY

COTOLETTA VEGETALE CON SPINACI
CREMINI ALL'ASCOLANA

CROCCHETTE DI PATATE

CROCCHETTE VEGETALI CON PATATE E PROVOLA AFFUMICATA
FIORI DI ZUCCA PASTELLATI

LE SPIZZICHELLE PATATE E ROSMARINO
LE SPIZZICHELLE ALLE ALGHE

LE SPIZZICHELLE ALLA PIZZAIOLA

LE SPIZZICHELLE Al PEPERONI

MINI INVOLTINI PRIMAVERA

MIX VegeTiAmo

MISTO VEGETALI PASTELLATI

OLIVE RIPIENE VEGETALI

ORTAGGI MISTI PASTELLATI

PANELLE SURGELATE

PIKKOLIVE (OLIVE PICCANTI)

POLENTA STICK AL ROSMARINO

ROSTI MINI

SALVIA PASTELLATA

SUPPLI DI RISO ICE CHEF

ZUCCHINE STICK PASTELLATE

LINEA




Prendi un nmluqlu togli le lancette: ferma il tempo.
Le nﬂstra Imchzmm s cﬂnfmntuno con la ricerca gasfmnommn quondmnameme I mnounzmna sur;idlsfu

F'rendl un orologio, togli le lancette: ferma il fempo.
CGM fa cosi da piu di frent'anni: ogni giorno, per noi, & come se fosse il primo.

L IHF
FRIGGEFIE
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Arriva ll. CUoco:
SEEVIZIO DI DEGUSTAZIONE AZIEMDALE

L'importanza del servizio

CGM e Movi Chef: I'attenzione verso il cliente

Movi Chef, il progetto di customer service della Cgm, awviato nel 2007, che mira ad offrire assistenza tecnica a tutti i clienti
dell'azienda che operano nel campo della ristorazione, € un'iniziativa oramai consolidata e ampiamente apprezzata dal canale
foodservice. Utilizzare Movi Chef significa giovarsi di un vero e proprio "cuoco a domicilio”, pia precisamente di un “supporto
tecnico itinerante”. Sara infatti un incaricato CGM che, su appuntamen
to, si rechera a visitare I'azienda cliente alla quale potra offrire le
seguenti opportunita:

* presentazione dei prodotti e delle linee CGM, approfondendo
le loro caratteristiche tecniche ed organolettiche;

* jllustrazione delle norme, dei principi di gestione, della
preparazione, della cottura, del rinvenimento e della fornitura
dei prodotti;

¢ allestimento ed organizzazione di presentazioni, degustazioni,
test di prodotti presso la sede del cliente, oppure, su sua

—'—————-___. P richiesta, presso il cliente finale.

Movi Chef & operativo su tutto il territorio nazionale per cinque giorni
alla settimana e si avvale di un mezzo mobile opportunamente allestito,
contenente:

 un archivio di materiale tecnico e promozionale (composto da
schede, depliant, video, gadget, ecc);

* una cella frigo per la conservazione dei prodotti a temperatura;

* |'attrezzatura completa per la preparazione e cottura dei prodotti.

E sufficiente una telefonata e il cuoco CGM
sara subito da voi, pronto a farvi gustare la bonta
di tutti i prodotti dell'azienda.

Tel. 0733 201025
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